
최고의 호텔리어

산학 맞춤형 교육

2년제
-

40명

2 0 2 4  D O N G  S E O U L  U N I V E R S I T Y

호텔관광경영과
1호관 3층

T. 031-720-2240 

F. 031-720-2297

◆ 최XX (JW Marriott 동대문 호텔 프런트 오피스)

◆ 정X (JW Marriott 서울 호텔 프런트 오피스 지배인)

◆ 송XX (JW Marriott 수원 식음료부 지배인)

◆ 이XX (노보텔 앰배서더 수원 식음료부 지배인)

◆ 장XX (더 앰배서더 서울 연회과 지배인)

◆ 정XX (리츠칼튼 호텔 라운지, 싱가포르)

◆ 이XX (제주 신화월드 뷔페 레스토랑)

◆ 조XX (용산 드레곤 시티 휘트네스 센터)

◆ 우XX (용산 드레곤 시티 휘트네스 센터)

◆ 박XX (용산 드레곤 시티 프런트 오피스)

◆ 이XX (엘타워 판촉부 지배인)

◆ 안XX (로얄호텔 서울 프런트 오피스)

◆ 조XX (티켓코리아 여행사 대표이사) 

◆ 김XX (신라 호텔 서울 식음료부)

◆ 남XX (The K 서울 호텔 식음료부)

◆ 임XX (롯데월드 관리부)

◆ 채XX (모두투어)

◆ 양XX (호주 Korean restaurant Manager) 등

T-Tech (Tourism Technology와 호텔사랑)

1998년 관광정보처리과 신설과 동시에 탄생한 전공동아리입니다. 우리 지역의 문화재인 

남한산성 문화재 지킴이 봉사활동을 하며. 새롭게 부각되는 음료(Beverage)부분의 

직업군이 와인 전문가, 커피전문가, 바텐더 전문지식을 학습하여 국내외 경진대회를 

출전하며 전공에 대한 동기부여를 창출한다.

* 전국 대학교 칵테일 경연대회 매년 참가 및 대상 수상

졸업생 취업현황

전공동아리

1호관 1308호

031-720-2942

jbhuh@du.ac.kr

본관 5층 517

031-720-2245

karlyoo@du.ac.kr

허정봉

유동수

1호관 1210호

031-720-2256

dksong@du.ac.kr

본관 2층 215

031-720-2246

jykim@du.ac.kr

송대근

김진영

호텔관광
경영과

Dept. of 

Hotel & Tourism Management



◆ 1998년도 국내 유일의 공업계열의 관광정보처리과 제1회 신입생 입학

◆ 2002년도 학과 명칭 변경(관광정보처리과→관광정보처리학부)

◆ 2003년도 학부 개편(호텔경영정보전공, 여행·항공정보전공, 호텔외식조리정보전공) 

                    전공별 모집

◆ 2005년도 관광·실용중국어전공 신설

◆ 2009년도 전공 명칭 변경(호텔경영정보전공→호텔경영전공, 항공여행정보전공→

                    항공여행서비스전공, 호텔외식조리정보전공→호텔외식조리전공)

◆ 2012년도 학부 명칭 변경(관광정보처리학부→관광정보학부)

◆ 2013년도 학부 명칭 변경(관광정보학부→관광학부)  - 학과 명칭 변경(호텔경영전공

                   →호텔관광경영과,  호텔외식조리전공→호텔외식조리과)

◆ 2014년도 호텔관광경영학과 학사학위 전공심화과정 신설

◆ 2015년도 한국산업인력공단 K Move 스쿨 교육 1회 학생들 선발 20명. 

                   (15학생 취업, 싱가포르 유명 호텔 및 레스토랑)

◆ 2016년도 호텔관광경영학과 학사학위과정 1기 졸업

◆ 2017년도 호텔관광경영학과 학사학위과정 2기 졸업

◆ 2018년도 호텔관광경영학과 학사학위과정 3기 졸업

◆ 2019년도 사회맞춤형 교육 협약반 운영

◆ 2019년도 학부 통합(호텔외식학부 호텔관광경영학과)

◆ 2019년도 호텔관광경영학과 학사학위과정 4기 졸업

◆ 2020년도 호텔관광경영학과 학사학위과정 5기 졸업

◆ 2021년도 호텔관광경영학과 학사학위과정 6기 졸업

◆ 2022년도 호텔관광경영학과 학사학위과정 7기 졸업

◆ 2022년도 학부 분리(호텔관광경영학과) ◆ 졸업 후 필기시험 없이 면접을 통하여 호텔서비스사와 국내여행안내사 취득 가능

◆ 관광통역안내사

◆ 호텔경영사

◆ 호텔관리사

◆ 조주기능사/와인 소믈리에/커피바리스타

◆ 정보처리산업기사

◆ 정보통신산업기사

◆ 인터넷정보검색사

◆ 컴퓨터활용능력자격증 등

◆ 다양한 자격증 취득 획득으로 전문 인재양성

 (커피 바리스타, 조주기능사, 와인 소믈리에, 관광안내원, 관광통역안내원, SMAT 

 (서비스경영), 컴퓨터 능력관련(ITQ, EXELL, PPT) 등등 

◆ K-Move School (싱가포르, 미국에 취업 연수 프로그램): 모든 외국어 및 직무교육을 

  통해 해외호텔 취업 연계 - 2015년부터 호텔관광경영학과에서 실시 중임

◆ 호텔체험 프로그램 : 매년 5성 호텔에서 교육하는 프로그램으로 서비스 및

  테이블매너 등 교육 및 종료 후 교육수료증 발급) 

◆ 국내외 유명 호텔관광 현장실습 프로그램 (2학년 여름, 겨울방학에 원하는 호텔, 

  외식업체, 여행사에서 실무능력 배양, 인턴십 이후에 정직원으로 취업 가능)

◆ LINC+ 3.0 Program: 원하는 사업체를 선정하여 업체와 협약서를 체결하고 공부하며

  일하여 취업하는 프로그램

◆ 다양한 호텔관광서비스 업체와의 산학협력을 통하여 국내외 유명 호텔, 외식업체,

  여행사 및 호텔관광 벤처기업에 취업 가능

◆ 호텔

◆ 여행사

◆ 항공사

◆ 외식산업체

◆ 리조트산업체

◆ 면세점

◆ 카지노

◆ 컨벤션업체

◆ 미래 관광산업의 인적자원 양성을 목표로 관광호텔, 여행사, 항공사, 외식사업 등 관광사업 

  각 분야의 업무수행을 통해 창조적 자아실현 능력을 계발한다.

◆ 관광산업 현장에서 능동적으로 적응해 갈 수 있는 전문 지식과 기술을 습득하여 관광산업

  현장에서 필요로 하는 실무적응능력을 기른다.

◆ 서비스 기업인 관광기업에서 종사원들 간의 신의와 협동을 통해 남을 배려할 줄 아는 

  직업인으로서 타의 모범적인 인격을 함양한다.

21세기 지식기반 사회와 발전하는 정보화 산업시스템에 능동적으로 적응해갈 수 있도록 

기술산업현장에서 필요로 하는 실무적응능력을 갖춘 전문관광인을 육성하기 위하여 정보화 

시스템을 구축 교육환경의 질을 개선한다

산업체의 요구에 의한 다양한 주문식교육, 관광실무능력 향상을 위한 현장실무교육, 

집중적인 컴퓨터 활용학습, 실험실습위주의 입체교육의 강화를 통하여 전문기술인으로서의 

창의력과 기술응용력 및 실무적응력을 향상시키는데 그 목적을 둔다.
학과 연혁

학과별 강점 및 대표 성과 취득가능 자격증

해당 학과를 선택해야 하는 이유

취업 분포

졸업 후 진로

교육방침, 목표

호텔 60%

레스토랑 25%

여행사 15%

Dept. of 

Hotel & Tourism Management

60%

25%

15%

K·Move

School 

GIobal

현장학습

Linc+3.0

해외 취업 프로그램 (싱가포르)

해외 연수 학습 Plan

국내 맞춤 취업 프로그램

◆ 산업인력공단에서 제공하는 동서울대학교 호텔관광경영학과 

  학생들만을 위한 해외 취업프로그램

◆ 2015년부터 싱가포르에서 왕성한 취업(싱가포르 리츠칼튼

  호텔, 샹그릴라호텔, 쉐라톤호텔, 마리나 베이호텔 등 취업)

◆ 2022년도 해외취업 9명 모두 합격

동서울대학교 호텔관광경영학과는 매년 글로벌현장실습을 

통해 선발된 인원은 해외 현장에서 어학연수 및 현장실습을 

경험하며 글로벌 능력을 향상(일본, 호주)

산업체와 연계하여 산업체가 원하는 인재를 발굴하고 교육시켜 취업

(롯데호텔, 노보텔 앰배서더 용산  호텔 등 취업)


